ESTADO DE SAO PAULO Pagina: 1/10

PREFEITURA MUNICIPAL DE NAZARE PAULISTA Data: 26/04/2016
Processo: 20/2016

Edital de Pregao Presencial N2 11
Ata da Sessao Publica do Pregao Presencial

ATAN21 -2016

Reuniram-se no dia 25/04/2016, as 13:30:00, na PREFEITURA MUNICIPAL DE NAZARE PAULISTA, o PREGOEIRO e sua
equipe de apoio, designados pelo(a) Portaria 494/2015 com o objetivo de Processar e julgar licitagbes na modalidade Pregéo (Eletronico e
Presencial), no Ambito da Prefeitura de Nazaré Paulista. tratando do Edital de Pregao Presencial N° 11 destinado a Registro de pregos para eventual
e futura aquisi¢céo de géneros alimenticios (carnes) para uso na merenda escolar..

Abaixo segue os licitantes classificados e que participaram da licitagao:

7243 COMERCIAL TOP MIX LTDA - EPP CNPJ: 18.387.904/0001-87
7256 FORNECEDORA DE REFEIGOES E COMERCIO DE ALIMENTOS S CNPJ: 18.473.104/0001-89
7257 FRIGORIFICO GUEPARDO LTDA CNPJ: 09.379.367/0001-32
6096 JBS S/A CNPJ: 02.916.265/0086-59
4591 NUTRICIONALE COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA CNPJ: 08.528.442/0001-17

ITEM 1 - Aimondega de carne bovina em embalagem de 1 a 3 kg.

Descri¢édo do produto: carne bovina, agua, gordura bovina, farinha de rosca, proteina de soja, proteina animal
de colageno e condimentos. CONTEM GLUTEN. Informacdo nutricional na por¢do de 100g: O produto devera
conter: gorduras totais maxima de 10%, proteina minima de 15% e carboidratos maximo de 10%, sédio até
300mg. Embalagem: cada unidade de alméndega deve ter 15 a 25 gramas cada, ser a granel, congelada,
acondicionadas em embalagens tipo saco plastico atéxico, contendo peso liquido de 1 a 3 kg cada,
acondicionados em embalagens secundarias tipo caixa de papelao. Os produtos deverao estar sempre em
temperatura congelada, em condi¢cGes para armazenamento de -122 C ou mais frio. Sera considerado
improéprio e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada que exponha o produto a contaminacao
e/ou que contenham impurezas, corpos estranhos que comprometa a qualidade do produto. As embalagens
devem estar integras (lacradas), sem agua ou gelo, rachaduras ou furos em sua superficie. Rotulagem: Nos
rotulos das embalagens, deverao constar de forma clara as seguintes informacoées: Identificacdo do produto,
inclusive a marca; Nome do fabricante; Data de fabricacao; Data de validade ou prazo maximo para o
consumo; Peso liquido; Componentes do produto; Numero do lote; Numero do Registro em 6rgao
competente; Carimbo do SIF/SISP. Transporte: o produto devera ser transportado em veiculos proprios
(caminhao-bau), devidamente higienizados em seu interior a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da
mercadoria, bem como a temperatura de congelamento da mesma. Nao serao aceitas durante a entrega carne
em estado de descongelamento. Deverado obedecer aos parametros indicados pela Instrucdo normativa n°20
de 31 de Julho de 2000. O produto devera estar de acordo com o regulamento vigente na Instru¢dao Normativa
n? 22 de 24/11/2005 - Regulamento Técnico para Rotulagem de Produtos de Origem Animal Embalado -
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. (Prazo de Validade: O prazo de validade dever ser de no
minimo 04 quatro meses).

Participaram deste item os licitantes abaixo selecionados mediantes os critérios de classificagéo no artigo 4 da lei 10.520/02,
com suas respectivas propostas:

| Cdédigo  Fornecedor Credenciado Valor da Proposta (R$) |
7243 COMERCIAL TOP MIX LTDA - EPP Sim 14,3500
7256 FORNECEDORA DE REFEIGOES E COMERCIO DE ALIMENTOS S Sim 14,3000
6096 JBS S/A Sim 11,2000
| N¢ do Lance Fornecedor Desconto(%) Valor do Lance(R$) Valor Registro(R$) |
1 JBS S/A 0,0000 11,2000
1 COMERCIAL TOP MIX LTDA - EPP Desistiu Desistiu 14,3500
1 FORNECEDORA DE REFEIGOES E COMERCIO DE ALIMENTOS S Desistiu Desistiu 14,3000

O licitante JBS S/A declarou que néo possui condigdes de melhorar ainda mais sua proposta. O pregoeiro, face a essa
manifestagdo, também por entender que as propostas ofertadas na ultima rodada de lances sdo vantajosas para o municipio, declara vencedor do
item 1 deste Pregdo Presencial o fornecedor JBS S/A pelo valor de R$ 11,2000 (onze reais e vinte centavos).



ESTADO DE SAO PAULO Pagina: 2/10

PREFEITURA MUNICIPAL DE NAZARE PAULISTA Data: 26/04/2016
Processo: 20/2016

Edital de Pregao Presencial N2 11
Ata da Sessao Publica do Pregao Presencial

ATAN21 -2016

ITEM 2 - Kibe de carne bovina em embalagem de 1 a 3 kg. Descricéo do produto: carne bovina, agua, trigo
para kibe, gordura bovina, proteina de soja, proteina animal de colageno e condimentos. CONTEM GLUTEN.
Informacao Nutricional na porcao de 100g: Maximo de 15% de carboidratos, minimo de 11% de proteina,
maximo de 10% de gordura, sodio maximo de 350mg. Embalagem: cada unidade de kibe deve ter 40 a 50
gramas cada, ser a granel, congelado, acondicionados em embalagens tipo saco plastico atoxico, contendo
peso liquido de 1 a 3 kg cada, acondicionados em embalagens secundarias tipo caixa de papeldo. Os
produtos deverao estar sempre em temperatura congelada, em condicoes para armazenamento de -122 C ou
mais frio. Sera considerado improéprio e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada que exponha o
produto a contaminacao e/ou que contenham impurezas, corpos estranhos que comprometa a qualidade do
produto. As embalagens devem estar integras (lacradas), sem agua ou gelo, rachaduras ou furos em sua
superficie. Rotulagem: Nos rotulos das embalagens, deverao constar de forma clara as seguintes
informacodes: Identificacao do produto, inclusive a marca; Nome do fabricante; Data de fabricacao; Data de
validade ou prazo maximo para o consumo; Peso liquido; Componentes do produto; Numero do lote; Numero
do Registro em drgao competente; Carimbo do SIF/SISP. Transporte: o produto devera ser transportado em
veiculos préprios (caminhao-bau), devidamente higienizados em seu interior a fim de manter a qualidade
higiénico-sanitaria da mercadoria, bem como a temperatura de congelamento da mesma. Nao serao aceitas
durante a entrega carne em estado de descongelamento. Deverao obedecer aos parametros indicados pela
Instrugdao normativa n° 20 de 31 de Julho de 2000. O produto devera estar de acordo com o regulamento
vigente na Instrucao Normativa n? 22 de 24/11/2005 - Regulamento Técnico para Rotulagem de Produtos de
Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. (Prazo de Validade: O prazo
de validade dever ser de no minimo 04 quatro meses).

Participaram deste item os licitantes abaixo selecionados mediantes os critérios de classificagdo no artigo 4 da lei 10.520/02,
com suas respectivas propostas:

| Codigo  Fornecedor Credenciado Valor da Proposta (R$) |
7257  FRIGORIFICO GUEPARDO LTDA Sim 15,1300
7256  FORNECEDORA DE REFEICOES E COMERCIO DE ALIMENTOS S Sim 14,9000
6096 JBS S/A Sim 9,9000
| N¢ do Lance Fornecedor Desconto(%) Valor do Lance(R$) Valor Registro(R$) |
1 JBS S/A 0,0000 9,9000
1 FRIGORIFICO GUEPARDO LTDA Desistiu Desistiu 15,1300
1 FORNECEDORA DE REFEICOES E COMERCIO DE ALIMENTOS S Desistiu Desistiu 14,9000

O licitante JBS S/A declarou que nao possui condigdes de melhorar ainda mais sua proposta. O pregoeiro, face a essa
manifestagdo, também por entender que as propostas ofertadas na ultima rodada de lances séo vantajosas para o municipio, declara vencedor do
item 2 deste Pregdo Presencial o fornecedor JBS S/A pelo valor de R$ 9,9000 (nove reais e noventa centavos).
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ITEM 3 - Patinho em cubos in natura congelados (IQF) em embalagem de 1 a 3 kg.

Descri¢cao do produto: carne bovina congelada IQF (congelamento rapido individual), sem osso, em cortes
porcionados tipo patinho em cubos, limpo, com dimensoes de 3x3x3 cm, apresentando aspecto proprio de
carne firme nao amolecida, nem pegajosa, cor caracteristica vermelho vivo, sem manchas esverdeadas, com
cheiro e sabor proprio. Os recortes de patinho deverao estar isentos de aponevroses, cartilagens e ossos. O
produto devera estar em temperatura congelada. O produto devera estar de acordo com a Legislacao vigente,
Resolucao RDC n2 12 de 02/01/2001 - ANVISA/MS. Caracteristicas fisico-quimicas: gordura maxima de 5%.
Embalagem: a embalagem primaria devera ser em sacos de polietileno transparente, resistente, com
capacidade de 01 a 03 kg, devem estar integras, lacradas, sem agua ou gelo e sem rachaduras ou furos. A
embalagem secundaria devera ser caixa de papelao ondulada e refor¢cada, lacrada com fita adesiva, resistente
a danos durante o transporte e/ou armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo seu
periodo de validade e contendo 12 kg de peso liquido. Sera considerada imprdpria e sera recusada a
embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminacao e/ou

deterioracao e que nao permita o perfeito armazenamento do mesmo. Rotulagem: Nos rétulos das
embalagens deverao constar de forma clara as seguintes informacoées: Identificacao do produto, inclusive a
marca; Nome do fabricante; Data de fabricacao; Data de validade ou prazo maximo para o consumo; Peso
liquido; Componentes do produto; Numero do lote; Numero do Registro em 6rgao competente; Carimbo do
SIF/SISP. O produto devera estar de acordo com o regulamento vigente na Instrugcao Normativa n2 22 de
24/11/2005 - Regulamento Técnico para Rotulagem de Produtos de

Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Transporte: o produto devera
ser transportado em veiculos préprios (caminhao-bati), devidamente higienizados em seu interior a fim de
manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem como a temperatura

de congelamento da mesma. Nao serao aceitas durante a entrega carne em estado de descongelamento.
Prazo de validade: O produto devera ter validade de 12 (doze) meses.

Participaram deste item os licitantes abaixo selecionados mediantes os critérios de classificagdo no artigo 4 da lei 10.520/02,
com suas respectivas propostas:

| Codigo  Fornecedor Credenciado Valor da Proposta (R$) |
6096 JBS S/A Sim 17,0500
7257  FRIGORIFICO GUEPARDO LTDA Sim 17,0500
7256  FORNECEDORA DE REFEICOES E COMERCIO DE ALIMENTOS S Sim 16,9000
| N¢ do Lance Fornecedor Desconto(%) Valor do Lance(R$) Valor Registro(R$) |
1 JBS S/A 0,0000 16,0500
1 FRIGORIFICO GUEPARDO LTDA Desistiu Desistiu 17,0500
1 FORNECEDORA DE REFEIGOES E COMERCIO DE ALIMENTOS S Desistiu Desistiu 16,9000

O licitante JBS S/A declarou que nao possui condigdes de melhorar ainda mais sua proposta. O pregoeiro, face a essa
manifestagdo, também por entender que as propostas ofertadas na ultima rodada de lances séo vantajosas para o municipio, declara vencedor do
item 3 deste Pregdo Presencial o fornecedor JBS S/A pelo valor de R$ 16,0500 (dezesseis reais e cinco centavos).
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ITEM 4 - Patinho em iscas in natura congelado (iqf) em embalagem de 1 a 3 kg.

Descri¢cao do produto: carne bovina congelada IQF (congelamento rapido individual), sem osso, em cortes
porcionados tipo patinho em iscas, limpo, com dimens6es de 5x2x2 cm, apresentando aspecto proprio de
carne firme nao amolecida, nem pegajosa, cor caracteristica vermelho vivo, sem

manchas esverdeadas, com cheiro e sabor proprio. Os recortes de patinho deverao estar isentos de
aponevroses, cartilagens e ossos. O produto devera estar em temperatura congelada. O produto devera estar
de acordo com a Legislacao vigente, Resolucao RDC n2 12 de 02/01/2001 - ANVISA/MS. Caracteristicas
fisico-quimicas: gordura maxima de 5%. Embalagem: a embalagem primaria devera ser em sacos de
polietileno, transparente, resistente, com capacidade de 01 a 03 kg, devem estar integras, lacradas, sem agua
ou gelo e sem rachaduras ou furos. A embalagem secundaria devera ser caixa de papeldao ondulada e
reforcada, lacrada com fita adesiva, resistente a danos durante o transporte e/ou armazenamento, garantindo
a integridade do produto durante todo seu periodo de validade e contendo 12 kg de peso liquido. Sera
considerada impropria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a
contaminacao e/ou deterioracao e que nao permita o perfeito armazenamento do mesmo. Rotulagem: Nos
rotulos das embalagens, deverao constar de forma clara as seguintes informacées: Identificacao do produto,
inclusive a marca; Nome do fabricante; Data de fabricacao; Data de validade ou prazo maximo para o
consumo; Peso liquido; Componentes do produto; Numero do lote; Numero do Registro em orgao
competente; Carimbo do SIF/SISP. O produto devera estar de acordo com o regulamento vigente na Instrucao
Normativa n2 22 de 24/11/2005 - Regulamento Técnico para Rotulagem de Produtos de Origem Animal
Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Transporte: o produto devera ser
transportado em veiculos préoprios (caminhao-bau), devidamente higienizados em seu interior a fim de manter
a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem como a temperatura de congelamento da mesma. Nao
serao aceitas durante a entrega carne em estado de descongelamento. Prazo de validade: O produto devera
ter validade de 12 (doze) meses.

Participaram deste item os licitantes abaixo selecionados mediantes os critérios de classificagdo no artigo 4 da lei 10.520/02,
com suas respectivas propostas:

| Codigo  Fornecedor Credenciado Valor da Proposta (R$) |
7256  FORNECEDORA DE REFEICOES E COMERCIO DE ALIMENTOS S Sim 19,3500
7257  FRIGORIFICO GUEPARDO LTDA Sim 19,2500
6096 JBS S/A Sim 17,0500
| N¢ do Lance Fornecedor Desconto(%) Valor do Lance(R$) Valor Registro(R$) |
1 FORNECEDORA DE REFEICOES E COMERCIO DE ALIMENTOS S Desistiu Desistiu 19,3500
1 FRIGORIFICO GUEPARDO LTDA Desistiu Desistiu 19,2500
1 JBS S/A 0,0000 17,0000

O licitante JBS S/A declarou que nao possui condigdes de melhorar ainda mais sua proposta. O pregoeiro, face a essa
manifestagdo, também por entender que as propostas ofertadas na ultima rodada de lances séo vantajosas para o municipio, declara vencedor do
item 4 deste Pregdo Presencial o fornecedor JBS S/A pelo valor de R$ 17,0000 (dezessete reais).
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ITEM 5 - Carne bovina moida in natura congelada IQF em embalagem de 1 a 3 kg.

Descri¢cédo do produto: carne bovina moida, congelada IQF, sem osso, em cortes tipo patinho, moido, limpo,
apresentando aspecto proprio de carne firme nao amolecida, nem pegajosa, cor caracteristica vermelho vivo,
sem manchas esverdeadas, com cheiro e sabor proprios. Os cortes e recortes de patinho deverao estar
isentos de aponevroses, cartilagens e ossos para ser processados (moidos). O produto devera estar em
temperatura congelada a -182 C. O produto devera estar de acordo com a legislacao vigente, Resolu¢cdao RDC
n? 12 de 02/01/2001 - ANVISA/MS. Caracteristicas fisico-quimicas:

gordura maxima de 5%. Embalagem: a embalagem primaria devera ser em sacos de polietileno, transparente,
resistente, com capacidade de 01 a 03 kg, devem estar integras, lacradas, sem agua e sem rachaduras ou
furos. A embalagem secundaria devera ser em caixa de papelao ondulada e reforcada, resistente a danos
durante o transporte e/ou armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo seu periodo de
validade e contendo no maximo 12 kg de peso liquido. Nao serao aceitos embalagens descongeladas. Sera
considerada impropria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a
contaminacao e/ou deterioracao e que nao permita o perfeito armazenamento do mesmo. Rotulagem: Nos
rotulos das embalagens deverao constar de forma clara as seguintes informacoes: Nome do fabricante; Data
de fabricacao; Data de validade ou prazo maximo para consumo; Peso liquido; Numero do lote; Nimero de
registro do produto no 6rgao competente; Carimbo do SIF/SISP. O produto devera estar

de acordo com o regulamento vigente na Instrugdao Normativa n? 22 de 24/11/2005 - Regulamento Técnico para
Rotulagem de Produtos de Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.
Transporte: o produto devera ser transportado em veiculos proprios (caminhao-bau), devidamente
higienizados em seu interior a fim de manter a qualidade higiénico sanitaria da mercadoria, bem como a
temperatura de congelamento da mesma. Nao serao aceitas durante a entrega carne em estado de
descongelamento. Prazo de validade: O produto devera ter validade de 12 (doze) meses.

Participaram deste item os licitantes abaixo selecionados mediantes os critérios de classificagdo no artigo 4 da lei 10.520/02,
com suas respectivas propostas:

| Codigo  Fornecedor Credenciado Valor da Proposta (R$) |
6096  JBS S/A Sim 14,2700
7257  FRIGORIFICO GUEPARDO LTDA Sim 14,2700
7256  FORNECEDORA DE REFEICOES E COMERCIO DE ALIMENTOS S Sim 14,2500
| N¢ do Lance Fornecedor Desconto(%) Valor do Lance(R$) Valor Registro(R$) |
1 JBS S/A 0,0000 13,5300
1 FRIGORIFICO GUEPARDO LTDA Desistiu Desistiu 14,2700
1 FORNECEDORA DE REFEIGOES E COMERCIO DE ALIMENTOS S Desistiu Desistiu 14,2500
2 JBS S/A 0,0000 13,5000

O licitante JBS S/A declarou que nao possui condigdes de melhorar ainda mais sua proposta. O pregoeiro, face a essa
manifestagdo, também por entender que as propostas ofertadas na ultima rodada de lances séo vantajosas para o municipio, declara vencedor do
item 5 deste Pregdo Presencial o fornecedor JBS S/A pelo valor de R$ 13,5000 (treze reais e cinglienta centavos).
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ITEM 6 - Coxa e sobrecoxa de frango congeladas, em embalagem de 1 kg, transparente, com rotulagem,
confrome legislacao. Ingredientes: Coxa e sobre coxa de frango, congelada, natural. Informacao Nutricional
na porcao de 100g: valor energético maximo de 100 kcal, carboidrato 0g, proteina minima 12g, gorduras totais
maxima de 15g, gorduras saturadas maxima de 5,5g, gorduras trans 0g, fibra alimentar 0g, sodio maximo
100mg. Caracteristicas organolépticas: Aspecto proprio, nao amolecido e nem pegajoso; Cor propria, sem
manchas esverdeadas; Cheiro proprio; Sabor proprio; Exigéncias: - Registro de rétulo do produto no
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento MAPA/SIF/DIPOA; Condicoes de transporte, descri¢cdao do
prazo de validade e lote impresso na embalagem; Caracteristicas microscopicas: Auséncia de sujidades,
parasitas e larvas. Embalagem primaria e peso: o produto devera estar congelado, em embalagem plastica
flexivel, atoxica, resistente, transparente, com rotulagem, conforme legislacao em pacotes com peso de 1 kg.
Essa deve estar integra, sem sinais de rachaduras na superficie, sem furos e sem acumulos, protegida
externamente em caixa de papelao rotulada reforcada, com as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas. Nao serao aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto a contaminacao e/ou
deterioracao. Rotulagem: o produto devera ser rotulado de acordo com a legislacao vigente. No rotulo da
embalagem deverao estar de forma clara e indelével as seguintes informacoes: Nome e endere¢o do
abatedouro ou frigorifico, constando obrigatoriamente registro no SIF/SISP; Identificacdo completa do
produto; Data de fabricacao, prazo de validade e prazo maximo para consumo; Temperatura de estocagem,
armazenamento e conservacao; Peso liquido; Condigcoes de armazenamento. O produto devera estar de
acordo com o regulamento vigente na Instrucao Normativa n2 22 de 24/11/2005 - Regulamento Técnico para
Rotulagem de Produtos de Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.
Transporte: o produto devera ser transportado em veiculos proprios (caminhao-bau), devidamente
higienizados em seu interior a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem como a
temperatura de congelamento da mesma. Nao serao aceitas durante a entrega carne em estado de
descongelamento. Deverao obedecer aos parametros indicados pela Portaria n°06/CVSSP de 10 de marco de
1999. Prazo de validade: O produto devera ter validade de 12 (doze) meses.

Participaram deste item os licitantes abaixo selecionados mediantes os critérios de classificagdo no artigo 4 da lei 10.520/02,
com suas respectivas propostas:

| Codigo  Fornecedor Credenciado Valor da Proposta (R$) |
6096  JBS S/A Sim 6,4000
7243  COMERCIAL TOP MIX LTDA - EPP Sim 6,1500
4591 NUTRICIONALE COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA Sim 4,4300
| N¢ do Lance Fornecedor Desconto(%) Valor do Lance(R$) Valor Registro(R$) |
1 NUTRICIONALE COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA 0,0000 4,4300
1 JBS S/A Desistiu Desistiu 6,4000
1 COMERCIAL TOP MIX LTDA - EPP Desistiu Desistiu 6,1500

O licitante NUTRICIONALE COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA declarou que nao possui condigées de melhorar ainda mais
sua proposta. O pregoeiro, face a essa manifestagéo, também por entender que as propostas ofertadas na ultima rodada de lances s&o vantajosas
para o municipio, declara vencedor do item 6 deste Pregao Presencial o fornecedor NUTRICIONALE COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA pelo
valor de R$ 4,4300 (quatro reais e quarenta e trés centavos).
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ITEM 7 - Figado bovino em iscas congelado. Descricao do produto: Corte oriundo da porcao ventral do
bovino, obtido através da evisceragao do mesmo no abate. Deve ser manipulado em condi¢Ges higiénicas
adequadas, proveniente de animais sadios, abatidos sob inspecao veterinaria. Apos a inspecao e reinspecao,
processados em iscas, congeladas, com tamanho unitario de 5 cm x 1 cm x 1,5 cm. Caracteristicas gerais: O
figado bovino devera ser congelado a temperatura de - 18°C e transportado em condi¢coes que preservem
tanto as caracteristicas do alimento, como também a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas
fisico-quimicas, microbiologicas e microscoépicas. O figado bovino devera se apresentar livre de parasitos,
residuos e gorduras viscerais e de qualquer substancia contaminante que possa altera-lo ou encobrir alguma
alteracao. Toda a carne devera ter sido submetida aos processos de inspecao prescritos no RIISPOA -
"Regulamento de Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal” - Decreto n? 30.691, de
29/03/1952. O produto devera estar em temperatura congelada. O produto devera estar de acordo com a
Legislacao vigente, Resolucao RDC n2 12 de 02/01/2001 - ANVISA/MS. Caracteristicas fisico-quimicas: Seguir
os padroes estabelecidos pela Legislacao vigente. Caracteristicas organolépticas: Aspecto: proprio da
espécie, nao amolecida, nem pegajosa; Cor: propria (vermelho-escura), Embalagem primaria: Sacos de
polietileno identificados através de etiquetas plasticas atoxicas impressas com ribbon, ou sacos de nylon
poly litografados/etiquetas, lacradas em sacos termo encolhivel identificados através de etiquetas plasticas,
fechadas a vacuo, devidamente congelada a temperatura de -18 graus centigrados, que assegure a
durabilidade de 12 (doze) meses, transparente e resistente, termossoldada, contendo 1 a 5 quilos de produto,
apresentar carimbo do SIF ou SISP. Embalagem secundaria: Devera ser caixa de papelao ondulado reforgado,
com abas superiores e inferiores totalmente lacradas com fita de polietileno e/ou lacradas com fitas de
arquear plastica, com o nome da empresa, contendo no maximo 30 quilos de produto. Sera considerada
impropria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminacéao
e/ou deterioracao. Rotulagem: A rotulagem devera estar de acordo com a Resolucao n.2 32 de 10/08/2006 do
FNDE. No rotulo da embalagem primaria, devera constar, de forma clara e indelével, ou por meio de etiquetas,
ou por qualquer outro meio idoneo que contenha as seguintes informacoes: identificacao do produto,
inclusive marca; nome e endereco do fabricante; prazo de validade e data de fabricacao; componentes do
produto inclusive os tipos e codigos dos aditivos, caso utilizados; peso liquido; numero do registro do
produto no 6rgao competente; valor nutricional impresso; identificacao do produto, inclusive marca; nome e
endereco do fabricante; prazo de validade, que deve constar nas embalagens primaria e secundaria; numero
do lote; peso liquido do produto; empilhamento maximo. O produto devera estar de acordo com o
regulamento vigente na Instrucao Normativa n2 22 de 24/11/2005 - Regulamento Técnico para Rotulagem de
Produtos de Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Transporte: O produto devera ser transportado em veiculos proprios (caminhao-bau), devidamente
higienizados em seu interior a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da mercadoria, bem como a
temperatura de congelamento da mesma. Nao serao aceitas durante a entrega carne em estado de
descongelamento. Deverao obedecer aos parametros indicados pela Portaria n°06/CVS-SP de 10 de marco de
1999. Prazo de validade: O produto devera ter no minimo 180 dias de validade. Somente sera recebido o
produto que tenha data de embalagem nunca superior a 07 dias.

Participaram deste item os licitantes abaixo selecionados mediantes os critérios de classificagdo no artigo 4 da lei 10.520/02,
com suas respectivas propostas:

| Codigo  Fornecedor Credenciado Valor da Proposta (R$) |
7256  FORNECEDORA DE REFEICOES E COMERCIO DE ALIMENTOS S Sim 10,2800
6096 JBS S/A Sim 10,2800
| N¢ do Lance Fornecedor Desconto(%) Valor do Lance(R$) Valor Registro(R$) |
1 JBS S/A Desistiu Desistiu 10,2800
1 FORNECEDORA DE REFEIGOES E COMERCIO DE ALIMENTOS S 0,0000 10,2000

O licitante FORNECEDORA DE REFEICOES E COMERCIO DE ALIMENTOS S declarou que nao possui condigoes de
melhorar ainda mais sua proposta. O pregoeiro, face a essa manifestagio, também por entender que as propostas ofertadas na Gltima rodada de
lances sdo vantajosas para o municipio, declara vencedor do item 7 deste Pregao Presencial o fornecedor FORNECEDORA DE REFEICOES E
COMERCIO DE ALIMENTOS S pelo valor de R$ 10,2000 (dez reais e vinte centavos).
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ITEM 8 - Cacao azul, sem pele, congelado em pedacos (cubos), embalado a vacuo, em pacote de 2 kg.
Ingredientes: Carne de cacao livre de pele, cartilagens, ossos e parasitas, cortadas no formato cubos. Apos
descongelamento, o produto deve apresentar-se com consisténcia firme, cor, odor e sabor préprios, livre de
manchas, partes de pele, cartilagens, ossos e parasitas. Cada cubo devera pesar aproximadamente entre 25 a
35 gramas. Informacéao Nutricional na porcao de 100g: Valor energético 80 a 90 kcal, Carboidratos maximo
0,39, Proteinas 17 a 20 g, Gorduras totais 0g, Gorduras trans 0g, Fibra 0g, S6dio maximo 90mg. Variacao do
peso apos descongelamento no maximo 12 %. Ingredientes: Carne de Cacéao. O produto devera apresentar:
Registro de rotulo do produto no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento MAPA/SIF/DIPOA;
Embalagem primaria: Polietileno, transparente atoxica, compativel ao contato direto com alimentos. Lacrado
por termossoldagem, com capacidade de acondicionamento de 2 kg. Embalagem secundaria: Caixa de
papelao reforcada, resistente ao impacto e as condi¢c6es de estocagem em sistema de congelamento, lacrada
por fita gomada, identificada pelo nome da empresa, como garantia de inviolabilidade e capacidade para 20 kg
com empilhamento maximo de 8 caixas. Transporte: O produto devera ser transportado em veiculos proprios
(caminhao-bau), devidamente higienizados em seu interior a fim de manter a qualidade higiénico-sanitaria da
mercadoria, bem como a temperatura de congelamento da mesma. Nao serao aceitas durante a entrega carne
em estado de descongelamento. Deverao obedecer aos parametros indicados pela Portaria n° 06/CVS-SP de
10 de marcgo de 1999. Prazo de Validade: 12 meses a partir da data de entrega. O produto nao podera ter data
de fabricacao anterior a 30 (trinta) dias da data de entrega.

Participaram deste item os licitantes abaixo selecionados mediantes os critérios de classificagdo no artigo 4 da lei 10.520/02,
com suas respectivas propostas:

| Codigo  Fornecedor Credenciado Valor da Proposta (R$) |
7257  FRIGORIFICO GUEPARDO LTDA Sim 17,9500
7256  FORNECEDORA DE REFEICOES E COMERCIO DE ALIMENTOS S Sim 17,8000
| N¢ do Lance Fornecedor Desconto(%) Valor do Lance(R$) Valor Registro(R$) |
1 FRIGORIFICO GUEPARDO LTDA Desistiu Desistiu 17,9500
1 FORNECEDORA DE REFEIGOES E COMERCIO DE ALIMENTOS S 0,0000 17,7000

O licitante FORNECEDORA DE REFEICOES E COMERCIO DE ALIMENTOS S declarou que nao possui condigoes de
melhorar ainda mais sua proposta. O pregoeiro, face a essa manifestagio, também por entender que as propostas ofertadas na Gltima rodada de
lances sdo vantajosas para o municipio, declara vencedor do item 8 deste Pregao Presencial o fornecedor FORNECEDORA DE REFEICOES E
COMERCIO DE ALIMENTOS S pelo valor de R$ 17,7000 (dezessete reais e setenta centavos).
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ITEM 9 - Salsicha hot-dog congelada embalada a vacuo, embalagem de 2 kg a 3 kg. Emulsao de carne bovina
e mais espécies de animais de agougue (como suina e de aves), adicionado de ingredientes e condimentos,
isenta de pimentas, embutida em envoltorio natural ou artificial ou por processo de extrusao e submetido a
um processo térmico adequado. Ingredientes:Carne mecanicamente separada de ave/frango, carne de peru e
carne bovina e outras espécies animais, agua, proteina de soja, fécula de mandioca, aroma natural de fumaca,
regulador de acidez lactato de sddio (INS325), estabilizantes: tripolifosfato de sddio(INS451i) e polifosfato de
s0dio(INS452i), realcador de sabor glutamato monossodico(INS621)ou especiarias naturais (cebola, alho)
;antioxidante eritorbato de s6dio(INS316), conservador nitrito de s6dio(INS250) e corante urucum(INS160b)
e/ou corante natural carmim de cochonilha, NAO CONTEM GLUTEN.Podendo conter mas nao
necessariamente: miudo suino, sal, agucar, estabilizante pirofosfato tetrassodico, espessante carragena.
Informacao Nutricional na porcao de 50g: valor energético maximo de 146kcal, carboidrato maximo de 3,5g,
proteina minima de 6g, gorduras totais maxima de 10g, gorduras saturada maxima de 4,3g, gordura trans 0g,
fibra alimentar 0g , s6dio maximo 576mg. Caracteristicas organolépticas: Aspecto proprio, nao pegajoso; Cor
propria, sem manchas esverdeadas; Cheiro proprio; Sabor préoprio. Registro de rétulo do produto no
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento MAPA/SIF/DIPOA. Descricao do prazo de validade e lote
impresso na embalagem. Caracteristicas microscopicas: Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
Embalagem primaria:saco plastico, contendo 2,0 a 3kg do produto fechada a vacuo, devidamente rotulado
conforme legislacao vigente, apresentando data de validade, lote e fabricagdo. Embalagem e peso: o produto
devera estar congelado, em embalagem plastica flexivel, a vacuo, resistente, transparente, com rotulagem,
conforme legislacdao em pacotes com peso de 2,0 a 3kg. Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na
superficie, sem furos e sem acumulos, protegida externamente em caixa de papelao rotulada reforgcada, com
as abas superior e inferior totalmente lacradas. Nao serao aceitas embalagens defeituosas que exponham o
produto a contaminacéao e/ou deterioracao. Rotulagem: o produto devera ser rotulado de acordo com a
legislacao vigente. No rotulo da embalagem deverao estar de forma clara e indelével as seguintes
informacgoes: 1) Nome e endereco de fabricagédo, constando obrigatoriamente registro no SIF/SISP; 2)
Identificacao completa do produto; 3) Data de fabricacao, prazo de validade e prazo maximo para consumo; 4)
Temperatura de estocagem, armazenamento e conservacao; 5) Peso liquido; 6) Condigcoes de armazenamento.
Validade minima: 06 meses a 01 ano, com os registros obrigatorios do ministério competente: Minimo de 6
meses Condicoes de Transporte: Em veiculo com carroceria fechada, isotérmico e Certificado de Vistoria
concedido pela Autoridade Sanitaria (Artigo 453, paragrafo 4° do Decreto Estadual n? 12.342/78). Portaria 15 do
Centro de Vigilancia Sanitaria e CVS 6 de 17/11/99 com data de expedi¢cdo nao anterior a 1996. O motorista e o
ajudante de transporte deverao estar devidamente uniformizados para a entrega na unidade. Caso haja
alguma irregularidade apresentada quanto as caracteristica e qualidade do produto em uso, a empresa
fornecedora é a responsavel em realizar as analises da amostra do produto por laboratorio escolhido por
nossa "entidade". Constatada a irregularidade, a empresa devera imediatamente fazer a troca de todo produto
entregue, por outro que atenda as exigéncias minimas deste edital, além de responder legalmente conforme
contrato.

Participaram deste item os licitantes abaixo selecionados mediantes os critérios de classificagdo no artigo 4 da lei 10.520/02,
com suas respectivas propostas:

| Codigo  Fornecedor Credenciado Valor da Proposta (R$) |
7256  FORNECEDORA DE REFEICOES E COMERCIO DE ALIMENTOS S Sim 9,5000
7257  FRIGORIFICO GUEPARDO LTDA Sim 9,5000
7243  COMERCIAL TOP MIX LTDA - EPP Sim 9,5000
| N¢ do Lance Fornecedor Desconto(%) Valor do Lance(R$) Valor Registro(R$) |
1 COMERCIAL TOP MIX LTDA - EPP Desistiu Desistiu 9,5000
1 FORNECEDORA DE REFEIGOES E COMERCIO DE ALIMENTOS S 0,0000 9,4000
1 FRIGORIFICO GUEPARDO LTDA Desistiu Desistiu 9,5000
2 FORNECEDORA DE REFEIGOES E COMERCIO DE ALIMENTOS S 0,0000 9,3000

O licitante FORNECEDORA DE REFEICOES E COMERCIO DE ALIMENTOS S declarou que nao possui condigoes de
melhorar ainda mais sua proposta. O pregoeiro, face a essa manifestagio, também por entender que as propostas ofertadas na Gltima rodada de
lances sdo vantajosas para o municipio, declara vencedor do item 9 deste Pregao Presencial o fornecedor FORNECEDORA DE REFEICOES E
COMERCIO DE ALIMENTOS S pelo valor de R$ 9,3000 (nove reais e trinta centavos).

Sobre a documentagao dos licitantes: Analisada a documentagao das empresas de melhor proposta na etapa de lances, as mesmas apresentaram
documentagao conforme exigido no edital, ficando assim habilitadas e declaradas VENCEDORAS do certame. Desde j3, ficam as vencedoras
convocadas a apresentar no prazo de 5 (cinco) dias a Documentagdo Complementar.

Apos verificada a regularidade da documentagao dos licitantes melhores classificados, os mesmos foram declarados vencedores dos
respectivos itens, tendo sido, entédo, concedida a palavra aos participantes do certame para manifestagdo da intengéao de recurso, e em seguida foi
divulgado o resultado da licitagdo conforme indicado no quadro Resultado da Sessao Publica. Nada mais havendo a declarar foi encerrada a sesséo as
15:00 horas do dia 25 de Abril de 2016, cuja ata foi lavrada e assinada pelo Pregoeiro Oficial e Equipe de Apoio.
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Assinatura do pregoeiro e dos membros da comissao que estiveram presentes.

Douglas Antonio de Almeida Santos e Pregoeiro
Marina da Costa Justino o e s Membro
Avelino Benedito Ramos Neto e Membro
Adilson de Souza o e s Membro
Célio Benedito da Silva o e s Suplente

Assinatura dos representantes das empresas que estiveram presentes na sessao de julgamento:

Paulo Sergio Parello et r e e e e e e e e e e s e e e anees Representante
Cristiane Contursi Scavone et r e e e e e e e e e e s e e e anees Representante
Marcelo Carlos de Souza Junior et r e e e e e e e e e e s e e e anees Representante
Luciano Alessi et r e e e e e e e e e e s e e e anees Representante

Reinaldo Sidnei de ALmeida et r e e e e e e e e e e s e e e anees Representante
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